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Proba scrisa
Limba si literatura maghiara materna

Test 10
¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
o Timpul efectiv de lucru este de 2 ore.
SUBIECTUL | 45 puncte

Olvasd el figyelmesen az alabbi széveget, valaszolj a hozza kapcsol6dé kérdésekre,
oldd meg a feladatokat!

Egyszer volt, hol nem volt, volt egyszer egy kislany. Ugy hivtak, hogy Veronka. Nagyon
kedves kislany volt, csak egy icipicit hit. Azt szerette volna, hogy a vilag 6sszes kélt6je
allandoan csak neki irjon verset. Es minél hosszabbakat. De sajnos a vilagon egyetlenegy
koéltét sem ismert, és — ami még ennél is jobban fajt neki — a vilag egyetlen kéltéje sem ismerte
6t. Igy aztan soha senki nem irt neki verset.

Egy napon Veronka éppen a haz korll tett-vett (nagyon szorgos-dolgos kislany volt
tudniillik), mikor is hatalmas szivszaggato6 sohajtasok Utdtték meg a fulét. Annyira megutoétték,
hogy egészen piros lett a fule csucske, és Veronka felszisszent. Gyorsan a konyhaba sietett,
mert onnan vélte hallani a s6hajtozast, és a szépen elmosogatott edények kézott megpillantott
valakit. EQy egészen kicsike kis kblt6cskét.

Veronka nagyon megorilt neki, megkinélta egy kis haztartasi keksszel (méssal is
szivesen megkinalta volna, de hirtelenjében nem talalt semmi mast), és megkérdezte téle,
miért s6hajtozik.

— Nem tudok verset irni — sirankozott a kéltécske és kézben folyamatosan séhajtozott.
— Hidba vagyok tele ihlettel, ha egyszer nincs kirdl irnom. Muzsa hijan vagyok.

— Ez paradoxon — mondta Veronka, aki nagyon okos kislany volt és ismerte azt a sz6t,
hogy paradoxon.

A kicsike kélté viszont nem ismerte.

— Mi az, hogy paradoxon? — kérdezte zavartan.

— Az, hogy ha nincsen muzsad, akkor ihleted sem lehet. Merthogy a mazsa csékjatol
van az ihlet — magyarazta Veronka, aki nagyon jol tudott magyarazni, szeretett is.

— Tényleg? — kérdezte a kélt6cske, és még jobban elszomorodott és akkorakat
sbhajtott, hogy Veronkdnak meg kellett kapaszkodnia egy székben, nehogy elvigye a
légaramlat.

— En szivesen leszek a mlzsad — mondta Veronka, és miel6tt még a kéltécske
valaszolhatott volna, cuppandés csokot nyomott a picike homlokara.

Az aprocska Kkoélté elpirult és azonnal munkahoz latott.

— Kész! — mondta néhany perc malva.

— Micsoda? — kérdezte Veronka, bar sejtette, hogy mi van kész. De mindenképpen a
sajat fulével akarta hallani.

— Hat a vers — mondta a kéltécske. — Rolad szél.

Es mér olvasta is:

Nem vagy Te se Oreg, se buta se ronda,
de j6, hogy homlokon csokoltal Veronka,
0, Veronka, Veronka, Te vagy a legszebb,
k6szondm Neked a haztartasi kekszet.

— Szép — mondta Veronka, de azért egy kicsit csalodott volt. Nem egészen ilyet
szeretett volna.
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— Ugye szép? — kérdezte tble a koltbcske diadalittasan, és kidiillesztette a
mellecskéjét.

— Nagyon szép — valaszolta Veronka, ériilt neki, hogy a kéltécske 6riil. Aztan
visszament tenni-venni a haz kortil. A kéltécske pedig nekilatott ujabb verseket faragni neki.

Azéta Veronkardl mindennap legalabb féltucat vers sziletik és Veronka boldog, mert
félig-meddig teljeslilt a kivansaga, és féleg, mert a kélt6cske boldog. De azért titkon még
mindig arrdl abrandozik, hogy egyszer majd 6sszeismerkedik a vilag 6sszes kéltéjével, akik
nagyok, és akik egyszer majd kizarolag réla fognak verseket irni.

(Varro Daniel: Mese Veronkarol, a kislanyrdl, aki egy icipicit hiu volt)

1. Kik a mU szerepléi, és milyen viszonyban vannak egymassal? 5 pont
2. lgazold, hogy az olvasott széveg mese! 5 pont
3. Magyarazd, miért humoros ez a megfogalmazas: ,...hatalmas szivszaggatd séhajtasok
Utdtték meg a fllét. Annyira megutotték, hogy egészen piros lett a fiile csiicske, és Veronka

felszisszent.” 5 pont
4. Magyaréazd az alabbi kifejezéseket!
onnan vélte hallani, mizsa hijan vagyok, diadalittasan, rimeket faragni 4 pont

5. Egészitsd ki a kdvetkezd egyszerli mondatot a széveg alapjan
a. alannyal
b. az alany jelzdjével
c. idéhatarozéval!
Nem egészen ilyet szeretett volna. 6 pont

6. Képezz egy-egy igét a kovetkez6 szavakbol: vers, szép, ir, hall, nagy! 5 pont
7. ird meg 10-15 mondatban Veronka monoldgjat az utols6 bekezdés alapjan! 15 pont

SUBIECTUL al ll-lea 45 puncte
Olvasd el figyelmesen az alabbi sztveget, valaszolj a hozz4 kapcsolédd kérdésekre
oldd meg a feladatokat!

Hogyan készul a csokoladé?

A csokoladékészités bonyolult procedurajanak elsé Ilépése a kakadbabok
betakaritasa: a kakaofa oriasi, érett, szines gyimolcsét altaldban oktéber honapban, illetve
majusban szedik le.

Majd ezt a kakadbabokat tartalmazé gyimdlcsot 6sszetdrik, és a babokat, valamint az
azt kérdldlels gyimdlcshust, viszonylag gyorsan kiszedik a ,héjbol”. Ezt a keveréket aztan
hagyjak fermentalédni, azaz érlelik.

A természetes erjesztés koriilbelil 6 napig tart, majd az egészet kiszaritjak. A
csokoladé akkor lesz a legjobb minbéségli, ha ez a szaritasi folyamat természetes uton, azaz
a napsugarak altal megy végbe. (A szaritast természetesen mesterséges uton is meg lehet
oldani, de ez a gyorsitott folyamat altaldban alacsonyabb kvalitasu csokoladét eredményez,
melyet féleg tomegtermelésben készult termékekben, hasznalnak.)

A szaritott babokat ezt kbvetben osztalyozzak és kb. 120°C-on megpOrkolik. A
porkélés id6tartamat nagymértékben befolyasolja a kakadbabok mérete és fajtaja; maga a
folyamat pedig nagyon fontos része a csokoladékészitésnek, hiszen a pdrkdlés milyensége
jelent6sen meghatarozza a kakad egyedi aromajat. (Emellett ez egy nagyon kényes miivelet
is: ha a babokat tul sokaig pérkélik, kbnnyen égett izlivé valnak, de ha tul alacsony héfokon
végzik a poérkélést, keserii vagy savanykas lehet a végeredmény.) A megfelelben porkolt
kakabbab nagyon finom izli, érdemes megkdstolni!

A megpdrkélt babokat ezutan 6sszezlzzak, majd a keserd héjat eltavolitjiak, hogy csak
az értékes, aromadus mag maradjon meg. Ez az a szakasz, amikor a legtdbb
csokoladékészité kialakitja a sajat, ra jellemzé egyedi kakadkeverékét. Minden kakadbab-fajta
egyedi izvilhggal rendelkezik, igy nem véletlen, hogy a j6 keverék kivalasztasa a
csokoladékeészités lelke!
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Végll a kakadvajpan gazdag szemeket egészen apréra O6rolik. Ez magas
hémeérseékleten térténik (42 C° fok), igy a massza tulajdonképpen folyékonnya valik; ezt a
keveréket nevezik ,cocoa liquor™nek, vagy magyarul kakadfolyadéknak. A folyadék aztan
lehiitésre keriil, majd szilard halmazallapotiva keményedik. Ez az n. kakabmassza.

Ezen a ponton a gyartasi folyamat kettévalik, fliggéen attol, hogy milyen végtermékre
van szukség: ha kakadpor készll, a kakabmasszat feldolgozzak, a kakadvajat kipréselik és
pordllagira daraljak. Viszont a csokoladé esetében a kakabmasszahoz kakadvajat kevernek
és tovabb finomitjak, hogy elkészililhessen minden édesség alfija és omegaja.

A keverék kialakitasa

A legkivalébb étcsokoladék legaldbb 70% kakaotartalommal rendelkeznek, mig a jobb
tejcsokoladék kb. 30% kakadt tartalmaznak. A fehér csokoladé esetében a kakadvaj-tartalom
szintén kb. 30% koril van. Természetesen a legtébb csokoladéban hozzdadott cukor is
talalhato, hiszen e nélkiil a csoki nagyon keserd, szinte fogyaszthatatlan lenne.

Finomitas, konsirozas

A csokoladé-keverék aztdn folytatja Utjat: tovabb és tovabb finomitjak, hogy a
kiilbnb6zé hozzavaldk véglil eqy selymesen lagy keverékké olvadjanak éssze. A folyamat
utolso elbtti allomasa altalaban az Un. konsirozés: a csokoladé-keveréket, mely a folyamat
soran keletkezett h6é miatt folyékony halmazallapotl, egy nagy taroléban folyamatosan
kevergetik. A konsirozas idbtartama alapvetéen meghatarozza a csokoladé mindségét,
lagyséagat: a legjobb csokoladék esetében ez a folyamat akar 72 6réig is eltarthat!

Temperéléas

A konsirozast kbvetd lépést temperalasnak nevezik, melynek soran a csoki egy
nagyon preciz hlités-melegités sorozaton megy keresztil. Erre azért van sziikség, hogy a
csokoladé szobah6meérsékleten is stabilan szilard szerkezet(i legyen. Innen mar egyenes az
Ut az 6ntéformakba, majd az egész folyamat eredményeképp kialakul a mar mindenki altal jo!
ismert, étvagygerjeszté csokoladéstruktira, amely kiviilrél fényes, ha eltérjiik roppands, és ha
egy kockéat a szankba vesziink, olyan selymesen olvad el, mintha a nyari napsugar simogatna
arcunkat. Es nem utolsé sorban: az ize egyszeriien mesés! Hat igy késziil ez a remek, szivet
melengetd édesség.

(https://harrerchocolat.com/HU/csokolademuhely/hogyan-keszul)

1. Mi a szdveg téméja? 5 pont
2. Mi a széveg kommunikéaciés funkciéja? 5 pont
3. Hogyan szaritjak a kakadbabot a j6 minéségl csokoladékhoz? 5 pont
4. Miért kényes mivelet a porkolés? 5 pont
5. Hany Celsius-fokon 6rolik a kakadszemeket? ird a vizsgalapra a helyes valasz bet(jelét!

a. 120 °C

b. 42 °C

c. 22 °C (szobah&mérsékleten)

d. Nem derul ki a szévegbél. 5 pont

6. Az alabbi kijelentések kozul ird ki a vizsgalapra a HAMIS allitasokat!
a. A kakadmassza létrejotte utan a gyartasi folyamat kettévalik.
b. Az étcsokoladé és a tejcsokoladé kakadtartalma nagyjabol azonos.
c. A fehér csokoladé nem tartalmaz semmilyen kakaészarmazékot.
d. A legtdbb csokoladé tartalmaz hozzéadott cukrot.
e. A konsirozas soran a csoki egy nagyon preciz hiités-melegités sorozaton megy

keresztil. 5 pont
7. Magyarazd a sz6veg alapjan az alabbi szavakat!

csokoladé-kevereék; konsirozas; temperalas; csokoladéstruktira 4 pont
8. Allitsd idérendbe a csokoladékészités részfolyamatait!

konsirozas, betakaritas, fermentalas, porkolés, temperalas, szaritas 6 pont
9. Szeretnél meglatogatni egy csokoladékészitd mihelyt? Fejtsd ki valaszodat 4-5

mondatban a szdveg alapjan! 5 pont
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